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Mitarbeiterrestaurant
Speiseplan fur die Woche vom 12.01. - 16.01.2026

TREUHAND

6 Montag EUR Dienstag EUR Mittwoch EUR Donnerstag | EUR Freitag EUR
Seelachsfilet auf ?chnitz“eil (S.) "Sﬁssz:r;?ft"zzeg)e Smit
Speisen- | Wirsingrahm- Hawaii” mit 9
. . 8,60 Currysauce und 8,60 | Gurkensauce, rote | 8,60
angebot 1 gemuse mit ) Bet d Nudel .
Krauterreis (a1,d,g) Pommes Frites ete und Nuaein Grunkohl  Angebot _
(al.9) (4,a1,0) | mit
aut Aushang . .
Uberraschungs- |Fleisch
. . . buffet: Auswahl von| 8,60
Penne mit . Vegetarisch gefiillte . .
Speisen- cbratenem Indisches Zucchini mit Gemise Tofu verschiedenen
P g - 7,10 Linsen Curry 7,10 7,10 | Auflauf mit Paprika | 7,10 Gerichten und
angebot 2| Wirfelgemuse in " Tomatensauce und .
R , Dal Makhani"(-) . _ und Kartoffeln(f) Beilagen.
Kasesauce (a1,g.i) Kartoffelplree (g,i) . .
Soviel Sie
md&chten!
Baguette mit
: Geflllte Hahnchenschnitzel karamelisierter : ,
Kleiner . Kartoffelsuppe mit Veggi
Hunger Ofenkartoffel mit | 6,00 | (G), Tomaten und | 6,00 | Apfelpfannkuchen | 6,00 Einlage (12,11 6,00 7.10
Sourcream (g) Snacksauce (at.c.9)
(a1,i,j,k,m)
SaE';":‘Jtﬁ"e ‘:m Salat 100g 1,65 Salat 100g 1,65 Salat 100g 1,65 Salat 100g 1,65 Salat 100g 1,65
Dessert Tagesdessert 1,40 Tagesdessert 1,40 Tagesdessert 1,40 Tagesdessert 1,40 Tagesdessert 1,40
Das Mitarbeiterrestaurant wird betrieben von
Schweinefleisch  (S) L;

Geflugelfleisch (G)
Rindfleisch (R)

Mittmann

CATERING & KONZEPTE

Anderungen vorbehalten
Inhaltsstoffe-Legende: siehe Aushang




) —

Enjoy

Mitarbeiterrestaurant
Speiseplan fur die Woche vom 19.01. - 23.01.2026

TREUHAND

1 Montag EUR Dienstag EUR Mittwoch EUR Donnerstag EUR Freitag EUR
_Srchnittzel (g) mit Lebzrk?ise I(S_) mit Tilapia Filet in der Ha?g;:r:si?t;rgrs];ﬂlet
Speisen- omaten-Lurry- piegelel, Folie gegart mit - i
angebot 1 Sauce un.d 8,60 Sauerkrauf[-und 8,60 Salatbeilage und 8,60 Krauter.-Kruste, 8,60
Pommes Frites Kartoffelpliree Kartoffelrdsti (a1.d) Blattspinat und
(a1,c.9.i) (1,2,11,¢,9) ' Kartoffeln (a1,c,ij) mit
Uberraschungs- | Fleisch
Gnocchi - Gerp[]se - asiatische Orientalische Veggie . . buffet: Au.swahl von| 8,60
Speisen- Pfanne mit - ) Bowl mit Kichererbsen, Pilz Pasta mit Blatt- verschiedenen
anp ebot 2 Champignons, 7,10 Reispfanne r_T,“t 7,10 | Méhrensalat, Zwiebeln, [ 7,10 Spinat und 7,10 Gerichten und
9 Zucchini und bunter(w;a?ﬁmuse Tofustreifen und Quinoa Walniissen(a1,h3) Beilagen.
Kirschtomaten(a1) o ® Soviel Sie
md&chten!
Kleiner Thunfisch Baguette Chili Wrap mit Frikadelle (R/S) mit Erbsensuppe mit Veqai
Henool | mitMaisund 6,00 | Hackfleisch (R/S) |6,00 | hausgemachtem |6,00 | Wursteiniage (S) |6.00 o
9 Zwiebeln (a1,d,9) und Bohnen (a1, Nudelsalat (a1,c,g,j) (1,2,11,0) ’
SaE';":‘Jtﬁ"e ‘:m Salat 100g 1,65 Salat 100g 1,65 Salat 100g 1,65 Salat 100g 1,65 Salat 100g 1,65
Dessert Tagesdessert 1,40 Tagesdessert 1,40 Tagesdessert 1,40 Tagesdessert 1,40 Tagesdessert 1,40
Das Mitarbeiterrestaurant wird betrieben von
Schweinefleisch  (S) (L\P

Geflugelfleisch (G)
Rindfleisch (R)

Mittmann

CATERING & KONZEPTE

Anderungen vorbehalten
Inhaltsstoffe-Legende: siehe Aushang




